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CAELI TODA FRUT
UTA DA ESTACAC

ARicaeli Alimentos ¢ uma das maiores processadoras de frutas do Brasil.

Possui cercade 100 produtos em linha, distribuidos em 5 divises comerciais:
Polpas, Sucos, Gelados, Preparados de Frutas e Vegetdis.

A linha de produtos é composta por POLPAS DE FRUTAS CONGELADAS 100% naturais; FRUTAS CONGELADAS;
PREPARADOS DE FRUTAS para aplicagio como coberturas e recheios em confeitaria, panificagdo e sorveteria. Além
disso, a Ricaeli Alimentos destaca-se pelas linhas de SUCOS DE FRUTAS NATURAIS e ACAI COM GUARANA nas
versdes natural, com morango e com banana. Complementando o mix de produtos, conta, ainda, com VEGETAIS e
LEGUMES CONGELADOS, POLENTA e massa de PAO DE QUEIO.

Reflexo de um trabalho competente, a Ricaeli Alimentos é uma empresa de destaque no setor alimenticio, coma qualidade
de seus produtos reconhecida em todos os mercados em que atua, sendo referéncia no mercado nacional e internacional.
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0 QUE SAO OS PREPARADOS DE FRUTAS RICAELI?

Frutas em pedagos, naforma de um delicioso recheio, cobertura ou mescla, que assemelha-se a preparagoes caseiras;
Sabor de produto artesanal;

Segue atendéncia de alimentacio saudavel, contendo até 72% de FRUTAS rigorosamente SELECIONADAS.

Vantagens na aplica¢do dos Preparados de Frutas Ricaeli:
® Versatilidade e praticidade na aplicacao;
® Fconomiadetempo;

®  Fvitaamanipulacio de alimentos in natura, aumentando a seguranca alimentar.

Prontos para uso direto em: bolos, tortas, cupcakes, rocamboles, sonhos, bombas, chocolates, brigadeiros gourmets, sobremesas,
coquetéis, preparagdes culindrias, sorvetes, picolés e tantas outras receitas.

E s6 abrire usar!

ZERO Adigio

Lista completa de sabores e embalagens, acesse www.ricaeli.com.br
Nos acompanhe nas redes sociais.
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Creme
Supreme Light
de Abacaxi

Uma prética
e deliciosa
sobremesa.

INGREDIENTES

25g
250ml
250g

100g
100g
48g
200g
50ml
6g

Rendimento: 10 unidades de aprox. 85g
Tempo ¢
Grau de Dificuldade: Facil

Gelatina diet sabor abacaxi

Agua

Preparado de ABACAXI em Pedagos - ZERO adicdo
de agticares Ricaeli

Ricota

Cream cheese light

Adogante culinario

Creme de leite light

Leite desnatado

Gelatina neutra

Preparo: 3 horas
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MODO DE PREPARO

1. Junte a gelatina diet de abacaxi e a dgua e prepare conforme instrugdes da
embalagem. Reserve.

2. Em tagas individuais, distribua em porgdes iguais o Preparado de ABACAXI em
Pedagos - ZERO adigdo de agticares Ricaeli e, sobre ele, a gelatina reservada.

3. Leve a geladeira até firmar. Reserve.

4. No liquidificador, junte os demais ingredientes, exceto a gelatina neutra. Bata bem.
Reserve.

5. Hidrate a gelatina na dgua conforme instrugdes da embalagem.

6. Ainda quente, despeje sobre o creme reservado e bata no liquidificador por 1 minuto.
7. Despeje o creme sobre a gelatina de abacaxi diet e leve para gelar por
aproximadamente 1 hora.

8. Decore a gosto.
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Muftin Light
de Abacaxi

Um bolinho
muito
saboroso.

INGREDIENTES

100g Ovos

52g  Adogante culinario

50g  Margarina light sem sal, temperatura ambiente

240g Farinha de trigo

160ml Leite desnatado

15g  Fermento em pd

200g Preparado de ABACAXI em Pedagos - ZERO adi¢ao
de agucares Ricaeli

Rendimento: |6 unidades de aprox. 45g
Tempo de Preparo: 2 horas
Grau de Dificuldade: Facil

Ricaeli

Alimentos

MODO DE PREPARO

1. Em um travessa, junte os seis primeiros ingredientes. Mexa bem até homogeneizar.

2. Adicione o Preparado de ABACAXI em Pedagos - ZERO adicdo de agticares Ricaeli
incorporando bem.

3. Despeje a massa em forminhas de papel dispostas dentro de forminhas de aluminio
(tipo empada) e leve ao forno pré-aquecido a 180°C, por aproximadamente 35 minutos.

4. Decore pulverizando adogante culinario.

39



Bolo Naked Cake
Light Sensagéo
de Morango

e Laranja

Beleza,
inovagao
e sabor.
Ricaeli
Alimentos
INGREDIENTES MODO DE PREPARO
Massa Massa
250g Ovos separados 1. Na batedeira, bata as claras em neve. Reserve.
50g Margarina light 2. Na batedeira, bata por 5 minutos as gemas, a margarina e a esséncia de baunilha,
4ml  Esséncia de baunilha alternando com o leite.
124g Adogante culinario 3. Adicione o restante dos ingredientes mexendo delicadamente.
400ml Leite desnatado 4. Junte as claras em neve delicadamente.
300g Farinha de trigo 5. Coloque em forma untada e enfarinhada.
25g  Fermento em po 6. Leve ao forno pré-aquecido a 180°C por 30 minutos ou até que esteja assado.
Reserve.
Recheio
500g Creme de leite fresco Recheio
80g  Creme de leite light UHT 1. Na batedeira, bata o creme de leite fresco em ponto de chantilly.
200g Preparado de MORANGO em Pedagos - ZERO 2. Cologue em um saco de confeitar com bico pitanga e reserve.
adigdo de agticares Ricaeli 3. Em uma tigela, junte o creme de leite light UHT, o Preparado de MORANGO em
2g Adocante culinario Pedacos - ZERO adigdo de agticares Ricaeli e 0 adogante culinario e reserve.
Calda Calda
50g  Polpa de LARANJA Ricaeli descongelada 1. Junte os ingredientes e mexa bem.
150ml Agua
12g  Adocante culinério Montagem
. Corte o bolo em trés fatias.
Decoracdo . Em um prato préprio, coloque uma fatia de bolo e regue com a calda.

. No centro do bolo, acrescente parte do recheio e nas bordas o chantilly.

. Repita o processo até terminar em bolo.

. Leve a geladeira por 2 horas.

. Decore o topo do bolo com uma porgéo de recheio e coloque as frutas passadas na
geleia de brilho.

50g  Geleia de brilho
50g  Laranja kinkan
50g Morangos frescos
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Rendimento: | unidade de aprox. 2,3kg
Tempo de Preparo: 4 horas
Grau de Dificuldade: Moderada
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Mil Folhas
Light de
Morango

Crocancia
e sabor.

INGREDIENTES

Massa
500g Massa folhada pronta

Recheio

600g Preparado de MORANGO em Pedacos - ZERO
adicdo de agucares Ricaeli

40g  Amido de milho

Decoracdo
20g  Adogante culinario
30g Morangos frescos

Rendimento: |2 unidades de aprox. 125g
Tempo de Preparo: 2 horas
Grau de Dificuldade: Fécil
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MODO DE PREPARO

Recheio
1. Em uma panela, junte todos os ingredientes, misturando bem.
2. Leve ao fogo, mexendo até engrossar. Reserve.

Montagem

. Coloque uma parte da massa folhada em um prato.

Espalhe parte do recheio

. Sobreponha outra parte da massa e mais uma camada de recheio.

. Repita a operagdo e finalize com massa.

. Corte em partes iguais

. Para decorar, peneire o adogante na superficie e finalize com os morangos.
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Tel: | | 4671.8888 - www.ricaeli.com.br - facebook.com/ricaelialimentos



